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ABSOLU ROUGE

GAMME ABSOLU

Région : Languedoc

Appellation : IGP Côtes de Thau 

Terroir : Colluvion argilo-limoneuse

Rendement moyen : 55 hl/ha.

Cépages: Syrah, Cabernet-Sauvignon

Taux d'alcool : 14%

Vinification: Eraflage total de la vendange. Vinification traditionnelle en
cuve inox thermorégulée avec remontage et délestage durant 15 jours.
Pressurage pneumatique du marc puis fermentation malolactique. Le vin
est élevé en fût de chêne pendant 12 mois avant d’être assemblé. 

Notes de dégustation: Robe intense rouge rubis. Le nez est complexe et
d’une grande élégance. Il offre des arômes de griotte, de confiture de
mûre. Après aération s’expriment des arômes de torréfaction, de moka
ou encore de cacao, témoins de l’élevage en barrique. La bouche est
généreuse, aux tanins ronds, fondus dans des arômes de fruits rouges
bien mûrs avec une bonne persistance en bouche.

Accords mets:  Préalablement carafé, Sculptor se marie parfaitement
avec un gigot ou une épaule d’agneau ou tout simplement en apéritif
pour les amateurs de bons vins rouges.

Température: servir entre 15° et 17°

Quantité produite : env. 4 000 bouteilles


